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PARA COMPARTIR

Hummus & © © 5.70€
Dip elaborado a base de garbanzos ecoldgicos, pasta de sésamo (tahina). Acompafiado de chips vegetales para dipear.

Baba Ganoush @ @ Q 5.90€
Berenjena asada con un toque ahumado mezclada con mezclada con pasta de sésamo (tahina).

Acompanado de nachos para dipear.

Olivadas () 5.60€
Paté elaborado a base de aceitunas negras, tomates secos. Acompanado de pan mediterraneo.

Chifles 3 ©) 9.20€
Chips de platano macho acompanado de guacamole y pico de gallo caseros

Bravas veganas @ 6.00€
Patatas naturales cortadas a mano a las que les dejamos la piel para darles ese toque crujiente.

Las acompaiamos con salsa brava El Miracle y ajoaceite vegano.

Tabla de Falafel ) &) 8.60€

Deliciosas y crujientes bolitas de garbanzos molidos de forma caseras acompanados de hummus y salsa de tahina, tomates Cherry y un sabroso pan
mediterraneo.

Tomate en capas Q @ 8.50€
Tomate cortado en rodajas acompanado de paté de olivas, queso Brie, cubierto de riculay alinado con nuestro delicioso

aceite de albahaca casero y vinagre balsdmico.

Queso frambueso @ G 7.65€
Rulo puro de cabra cubierto de confitura de frambuesa casera. Afadimos frutos secos y acompafiamos con pan de molde tostado.

Causa limena 8.70€
Timbal de puré de patata con toque picante y citrico, relleno de attin y que se completa con pico de gallo, aguacate y cebollino.

Croqueta de la casa (4 uds.) () @ 7.20€
Croquetas de jamon serrano caseras, elaborada a mano, con una deliciosa cobertura crujiente.

Empanadacriolla () (B © 3.00€

Un delicioso plato tipico de Argentina, masa rellena de carne picada, cebollay especias. Si prefieres la version vegetariana, va rellena de espinacas,
queso de cabray nueces.

Revuelto 8.70€
Huevos rotos con patatas, acompanado de chistorra y pimiento del padrén, alinado con nuestra salsa casera de chimichurri.

Fingers de pollo 9.40€
Tiras de solomillo de pollo empanado, acompafadas de salsa barbacoa caseray patatas de la casa.

Ensalada de cabra @ 9 9.15€

Mézclum de lechuga, tomates Cherry, queso de cabra a la plancha que combinamos con almendras, pasas y nueces, seguido de un toque especial
con nuestro alifo casero de vinagre balsamico.

Ensalada de Cous-cous G @ 9.15€
Mézclum de lechuga, acompanado de cous cous, verduras de temporada salteadas, ricula, tomates Cherry y alifnado con nuestra salsa de sésamo,

pasas y almendras.

Una deliciosa variante de las crepes en la que se utiliza para la masa harina de trigo sarraceno.

Fromagére @ 11.10€
Crepe estilo Galette Bretonne con base de queso emmental, rulo puro de cabra, queso roquefort y toque de orégano.

Espinacas 11.10€
Crepe estilo Galette Bretonne con base de queso emmental, espinacas estofadas con cebolla, acompainada de rulo puro de cabra, pasas y nueces.
Tradicional () () © @ 10.10€
Crepe estilo Galette Bretonne con base de queso emmental, huevo roto y que puedes combinar como prefieras: jamon york, jamén serrano,

chistorra o salchichas Frankfurt.

Vegetariano @ @ @ 10.10€
Crepe estilo Galette Bretonne con base de queso emmental, verduras salteadas de temporada, acompafnada de rucula fresca y un buen toque

de nuestro aceite de albahaca casero.

Pllo ) D O O 12.15€
Crepe estilo Galette Bretonne con base de queso emmental, pollo con champifones, natay cebolla, acompanados con chips de platano macho
Gourmet () () O © 12.15€
Crepe estilo Galette Bretonne con base de queso emmental, espinacas estofadas con cebolla, acompanada con queso Brie, salmén ahumado

de Noruegay almendras tostadas fileteadas

Marinero @ G O 10.10€
Crepe estilo Galette Bretonne con base de queso emmental, acompafado de atuin natural, tomate seco, ricula y unas ricas aceitunas negras

Fresco @ @ @ 12.15€

Crepe estilo Galette Bretonne con base de queso emmental, mozzarella de Bufala, jamdn serrano, ricula fresca y nuestro aceite de albahaca casero

g GLUTEN

ALERGENOS

HUEVOS @ LACTEOS @ FRUTOS DE CASCARA @ SESAMO @ SOJA @ APIO O MOLUSCOS

PARA CARNIVOROS Y PESCETARIANOS

Productos naturales que acompafiamos con ingredientes frescos y patatas fritas de El Miracle.

Sepia alaplancha Q O O

Sepia marinada en aceite de albahaca casero

Tataki de salmén con sésamo O o @ 12.90€
Salmoén marinado, cocido levemente a la plancha acompanado de sésamo tostado

Original chicken 10.90€
Pechuga de pollo marinada en mezcla de especias, acompafada de chutney de mango casero

Medallones de solomillo 11.90€
Medallones de solomillo de cerdo bafiado con salsa de trufa negra casera

Delicia de carne Argentina 13.90€
Entrafa de ternera a la plancha con chimichurri argentino casero

Hamburguesa Completa @ @ @ 13.15€

180 gr de diferentes cortes de ternera, pan brioche artesano, queso cheddar, jamén serrano, huevo frito, mézclum de lechugas y tomate laminado

HamburguesaQ&P () & © 12.15€

180 gr de diferentes cortes de ternera, pan brioche artesano, acompanada de queso mozzarella de bufala, ricula fresca, tomate seco y aceite de
albahaca casero

Hamburguesa La cabra loca G @ 12.15€
180 gr de diferentes cortes de ternera, pan brioche artesano, acompafnada de queso rulo puro de cabra, ricula fresca y mermelada de tomate
Hamburguesa Bristol @ @ 12.15€
180 gr de diferentes cortes de ternera, pan brioche artesano, acompanada de queso cheddar, guacamole, chifles y pico de gallo

Hamburguesa American style @ @ @ 12.15€

180 gr de diferentes cortes de ternera, pan brioche artesano, doble de jamén crujiente, doble de queso cheddar, cebolla caramelizada, salsa barbacoa casera

OPCIONES VEGANAS Y VEGETARIANAS SIN GLUTEN

Hamburguesa Vegana @ @ 12.15€
“Carne” vegana del Miracle, pan brioche artesano, pimientos rojo y verde asados, acompanada de mézclum de lechugas, tomate laminado y miel
mostaza de manzana

Falafel Wrap &) 9.90€
Enrollado de pan mediterraneo, relleno de falafel casero, hummus, mézclum de lechugas, tomate laminado y salsa de sésamo

Gran Vegetariano Q @ 11.10€

Pan mediterraneo relleno verduras de temporada salteadas, tomate laminado, hummus, queso emmental, mézclum de lechuga y aceite de albahaca casero

MENU

MENU TAPEO VEGANO 100%
14.80€ /persona

A partir de 2 personas

Estos menus se pueden pedir a cualquier hora.

MENU PEQUES*
9.90€/persona
Dos minihamburguesas O
Solomillo de pollo empanado
Patatas fritas
Agua o refresco

MENU TAPEO
14.80€ /persona

A partir de 2 personas

Baba Ganoush
Ensalada de Cous-cous

Tomate en capas
Croquetas de la casa casera

Empanada criolla Chifles €] Bola de helado (chocolate,
Minihamburguesa Montaditos de Falafel o €] vainilla o dulce de leche)
Revuelto Bravas veganas *Hasta 10 arios

POSTRES

Brownie con helado de vainilla @ G 5.50€
Tarta de queso 5.60€
Pidela con mermelada de frambuesa o con dulce de leche. Y también con opcién vegana @ e @

Leche frita con helado de dulce de leche G 5.50€
Tarta de Banoffee @ 5.50€
Gofre cubierta de nocilla con helado de vainilla G 5.00€
Crepes dulces para elegir @ 6.00€
Cuatro opciones: chocolate normal, blanco, dulce de leche y queso de filadelfia con mermelada de frambuesa

Helados (B @ © 1 bola 3.30€ / 2 bolas 6.10€

No te pierdas los helados de Bico de Xeado, 100% artesanales con base de leche. iDirectos desde Galicia!

Sabores: vainilla, chocolate, dulce de leche, limon, pistacho, turrén, fresa, tarta de queso, avellana sin azlcar, frambuesa, arandanos, chocolate con
naranja, arroz con leche.

CACAHUETE MOSTAZA O PESCADO DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS | @ VEGANO
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